
LE MOULIN D’ORGEMONT
U N  S I T E  D ’ E X C E P T I O N  A V E C  V U E  P A N O R A M I Q U E  S U R  P A R I S
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U N  S I T E  P A N O R A M I Q U E  A U X
P O R T E S  D E  P A R I S  

Le Moulin d’Orgemont,  patrimoine

iconique du Val d’Oise , offre un large

panel de prestations de restauration,

événementiel et hébergement. Nous

organisons vos repas & évènements sur-

mesure au sein des différents espaces du

domaine. 

NOTRE DOMAINE
E n v i e  d ’ u n  c o c k t a i l  c o p i e u x  e t  s o p h i s t i q u é
?  V o u s  p r é f é r e z  u n  d i n n e r  a s s i s ,  o u  e n c o r e
u n  b r u n c h  ?  

D é c o u v r e z  n o s  d i f f é r e n t s  é s p a c e s
e t  s a l l e s  p o u r  v o s  é v è n e m e n t s  e n
p r i v a t i s a t i o n  t o t a l e  o u  p a r t i e l l e .

2 hectares  avec vue panoramique

De 10 à 450 personnes

3 établissements 

Salles et espaces privatifs

4 chambres
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R e s t a u r a n t  p a n o r a m i q u e  a u  c e n t r e  d u  M o u l i n
d ’ O r g e m o n t .

I l  m ê l e  l e  c h a r m e  d u  r u s t i q u e  e t  d u  r a f f i n é  p o u r  c r é e r
u n e  a m b i a n c e  i n t i m i s t e  c h a l e u r e u s e .

DÉCOUVREZ NOS DIFFÉRENTS ESPACES ET SALLE POUR
VOS ÉVÉNEMENTS EN PRIVATISATION PARTIEL OU

TOTALE
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DESCRIPTION

ESPACE PRIVATIF
SITUÉ DANS LA POUPE
DE LA PÉNICHE 
10 À 20 PERSONNES EN
REPAS ASSIS ET JUSQU’A
40/PERS EN FORMAT
COCKTAILS

  

NOS TARIFS DE LA SEMAINE SONT VALABLE DU LUNDI AU JEUDI .  LES TARIFS DU WEEK-END SONT VALABLE DU
VENDREDI AU DIMANCHE. NOS PRIX SONT EN EUROS TTC. 

INFORMATIONS :  

L’espacePoupe
Privatiser

TARIFS

SEMAINE

DU LUNDI AU JEUDI

WEEK-END

VENDREDI AU DIMANCHE

150€

250€
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DESCRIPTION

ESPACE PRIVATIF AU
COEUR DE NOTRE
VÉRANDA
10 À 25 PERSONNES EN
REPAS ASSIS ET JUSQU’A
40/PERS EN FORMAT
COCKTAILS
VUE PANORAMIQUE

NOS TARIFS DE LA SEMAINE SONT VALABLE DU LUNDI AU JEUDI .  LES TARIFS DU WEEK-END SONT VALABLE DU
VENDREDI AU DIMANCHE. NOS PRIX SONT EN EUROS TTC. 

INFORMATIONS :  

Petit-Paris
Privatiser

L’espace

TARIFS

SEMAINE
DU LUNDI AU JEUDI

WEEK-END
VENDREDI AU DIMANCHE

200€

350€

5



DESCRIPTION
SALLE PRIVATIF AVEC
ACCES EXTERIEUR
SITUÉ DANS LA PROUE
DE LA PÉNICHE 
10 À 50 PERSONNES EN
REPAS ASSIS ET JUSQU’A
70/PERS EN FORMAT
COCKTAILS
VUE PANORAMIQUE 

NOS TARIFS DE LA SEMAINE SONT VALABLE DU LUNDI AU JEUDI .  LES TARIFS DU WEEK-END SONT VALABLE DU
VENDREDI AU DIMANCHE. NOS PRIX SONT EN EUROS TTC. 

INFORMATIONS :  

La Salle Proue
Privatiser

TARIFS

SEMAINE

DU LUNDI AU JEUDI

WEEK-END

VENDREDI AU DIMANCHE

350€

500€
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DESCRIPTION
SALLE PRIVATIVE
50 À 80 PERSONNES EN
REPAS ASSIS ET JUSQU’A
110 PERSONNES EN
FORMAT COCKTAILS
VUE PANORAMIQUE
SITUÉ DANS LA VÉRANDA
PANORAMIQUE 

NOS TARIFS DE LA SEMAINE SONT VALABLE DU LUNDI AU JEUDI .  LES TARIFS DU WEEK-END SONT VALABLE DU
VENDREDI AU DIMANCHE. NOS PRIX SONT EN EUROS TTC. 

INFORMATIONS :  

La Salle

Grand-Paris

Privatiser

TARIFS

SEMAINE

DU LUNDI AU JEUDI

WEEK-END

VENDREDI AU DIMANCHE

1500€
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TARIFS

DESCRIPTION

JUSQU’À 150 PERSONNES
EN REPAS ASSIS OU
200/PERS EN COCKTAILS
TERASSE PRIVATIF 
VUE PANORAMIQUE
SYSEME AUDIOVISUEL   

SEMAINE

DU LUNDI AU JEUDI

WEEK-END

1900 €

NOS TARIFS DE LA SEMAINE SONT VALABLE DU LUNDI AU JEUDI .  LES TARIFS DU WEEK-END SONT VALABLE DU
VENDREDI AU DIMANCHE. NOS PRIX SONT EN EUROS TTC. 

INFORMATIONS :  

VENDREDI AU DIMANCHE

Total
Privatisation
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L e  C a r r o u s e l  q u i  a b r i t a i t  l ’ u n  d e s  p l u s  g r a n d s  C a r r o u s e l  d u  M o n d e  ,
e s t  a u j o u r d ’ h u i  u n e  s a l l e  d e  r é c e p t i o n .  

S o n  d é c o r  i n s p i r é  d u  v r a i  C a r r o u s e l  e n  f a i t  u n  l i e u  a t y p i q u e ,
i m p r é g n é  d ’ h i s t o i r e  e t  d e  c h a r m e .  

Pour quels évènements ? 

Le Carrousel est idéal pour les évènements festifs 
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DESCRIPTION
SALLES DE 450M² 
TERASSE DE 250M²
DE 100 À 250 PERS ASSIS
VUE PANORAMIQUE
SYSTÈME SON
RÉTRO-PROJECTEUR
MICRO 
JEUX DE LUMIÈRE 

NOS TARIFS DE LA SEMAINE SONT VALABLE DU LUNDI AU JEUDI .  LES TARIFS DU WEEK-END SONT VALABLE DU
VENDREDI AU DIMANCHE. NOS PRIX SONT EN EUROS TTC. 

INFORMATIONS :  

Carrousel 

TARIFS

SEMAINE

DU LUNDI AU JEUDI

WEEK-END
VENDREDI AU DIMANCHE

1950€

3900€

Privatiser
La Salle
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I l  M u l i n o  e s t  u n e  s a l l e  d e  r é c e p t i o n  d u  M o u l i n  d ’ O r g e m o n t .  

S o n  d é c o r  i n s p i r é  d e  l a  T r a t t o r i a  e n  f a i t  u n  l i e u  o r i g i n a l  e t
c h a l e u r e u x  p o u r  v o s  é v è n e m e n t s

Pour quels évènements ? 

Il Mulino est idéal pour les évènements festifs professionnel et particulier 
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DESCRIPTION

SALLE DE 120M2 AVEC
TERASSE PRIVATIVE
JUSQU’À 50 PERSONNES
EN REPAS ASSIS ET
80/PERS EN FORMAT
COCKTAILS
SYSTEME AUDIOVISUEL

NOS TARIFS DE LA SEMAINE SONT VALABLE DU LUNDI AU JEUDI .  LES TARIFS DU WEEK-END SONT VALABLE DU
VENDREDI AU DIMANCHE. NOS PRIX SONT EN EUROS TTC. 

INFORMATIONS :  

Il Mulino
Privatiser

La Salle

TARIFS

LOCATION SIMPLE

1200€

AVEC RESTAURATION 

840€
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FORMULES

BOISSONS :

APÉRITIF :

COCKTAIL APERITIF (1H SERVICE)

1 AMUSES BOUCHE /PERS

(KIR OU SOFTDRINK ) 

1 VERRE PAR PERSONNE

REPAS ASSIS :

ENTRÉE, PLAT, DESSERT

1 VERRE DE VIN PAR PERSONNE

1 EAUX MINÉRAL POUR 2

CAFÉ OU THÉ

“Plaisir “

BOISSONS :

REPAS ASSIS :

ENTRÉE,  PLAT, DESSERT

1 BOUTEILLE DE VIN

 POUR 3  PERSONNES

1 EAUX MINÉRALE POUR 2

CAFÉ OU THÉ

APÉRITIF :

COCKTAIL APERITIF (1H30 SERVICE)

2 AMUSES BOUCHE /PERS

( CHAMPAGNE, SOFTDRINK,

COCKTAILS SANS ALCOOL  ) 

2 VERRES PAR PERSONNE

“Gourmet”

  “LE FAUBOURG” 59.90€

“LE MOULIN” 79.90€

MENUS
( A découvrir page 16 et 17 )
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FORMULES

  “LE FAUBOURG” 74.90€

“LE MOULIN” 99.90€

MENUS
( A découvrir page 16 et 17 )



BOISSONS A DISCRETION

REPAS ASSIS :

ENTRÉE,  PLAT, FROMAGE, DESSERT

 VINS BLANC ET ROUGE

EAUX MINÉRALE

CAFÉ OU THÉ

APÉRITIF A DISCRETION :

COCKTAIL APERITIF (2H SERVICE)

3 AMUSES BOUCHE /PERS 

( CHAMPAGNE, AMÉRICANO, SOFTDRINK,

COCKTAILS SANS ALCOOL  ) 

“Préstige”

COCKTAIL APERITIF :
    SERVIS SUR BUFFET 

PERSONNEL MIS A
DISPOSITION 

PETITS PLUS

  “LE FAUBOURG” 89.90€

“LE MOULIN” 109.90€

MENUS
( A découvrir page 16 et 17 )

FORMULES

15



“Le Faubourg”
MENUS

Entrées

V e l o u t é  d e  c o u r g e  r ô t i e ,  c â p r e s  f r i s  e t  c r è m e  d e  r i c o t t a  é p i c é e
o u

H o m o n i è r e  a u  B œ u f  c o n f i t  1 2 h  &  p o m m e s  
o u

S a l a d e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e s  g r e n a i l l e s ,  s a u c i s s e  f u m é e ,  “ M o r t e a u ”
v i n a i g r e t t e  a  l ’ a n c i e n n e  e t  r é d u c t i o n  b a l s a m i q u e  m a i s o n

Plats

S u p r ê m e  d e  p o u l e t  d e s  H a u t s  d e  F r a n c e  à  l ’ o r i e n t a l e ,  q u i n o a  c o c o
c u r r y  &  c o u l i s  d e  t o m a t e  é p i c é  

o u
B œ u f  c a r o t t e  d u  F a u b o u r g

o u
P a v é  d e  s a u m o n  m i - c u i t  m a r i n é  a u x  h e r b e s ,  l e n t i l l e s  “ V e r t e s  d u

P u y s ” ,  e t  c r è m e  d e  f é t a  

Desserts

R i z  a u  l a i t  d e  c o c o ,  c o m p o t é e  d e  k a k i  e t  g r e n a d e  f r a î c h e
o u  

M o u s s e  c h o c o l a t  a u  l a i t ,  c r o q u a n t  c h o c o l a t  b l a n c ,  h u i l e  d e
n o i s e t t e  e t  n o i s e t t e s  t o r r é f i é e s

o u
B r i o c h e  “ A r t i s a n a l ”  f a ç o n  N o r m a n d e ,  p o m m e s  c a r a m é l i s é e s  a u

c a l v a d o s  F r a n c a i s  e t  c r è m e  d ’ i s i g n
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Entrées

M i n i  c a m e m b e r t  a u  l a i t  c r u ,  c r è m e  d e  g i r o l l e s
o u

S a u m o n  g r a v l a x  m a r i n é  à  l a  s a u g e ,  c r è m e  d e  c e l e r i  p a r f u m é  a
l ’ o r a n g e

o u
F o i e  g r a s  m a i s o n  a u  c a l v a d o s  f r a n ç a i s ,  c h u t n e y  d e  p o m m e s

c a r a m é l i s é e s  &  o i g n o n s  R o s c o f f  a c c o m p a g n é  d e  s e s  t o a s t
b r i o c h é s  “ a r t i s a n a l ”

Plats

S o u r i s  d ’ a g n e a u  a u x  é p i c e s ,  m o u s s e l i n e  d e  p o i s  c h i c h e
o u  

T a t a k i  d e  T h o n  “ A l b a c o r e ”  a u x  s é s a m e ,  b r o c o l i s  à  l ’ a i l  e t  n u a g e
d e  r a i f o r t

o u
F i l e t  d e  b œ u f  F r a n ç a i s  &  p r e s s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e s  a  l a  s a u g e ,

j u s  c o r s é  a u x  g i r o l l e s

Desserts

T a r t e l e t t e  T h y m  c i t r o n  m e r i n g u é  
o u

P a v l o v a  d u  F a u b o u r g ,  t a r t e  c a c a o ,  g a n a c h e  c h o c o l a t  n o i r  &
c o p e a u x  d e  c h o c o l a t  b l a n c

o u
S p h è r e  c r o q u a n t e ,  c r è m e  B r u l é e  à  l a  F è v e  d e  t o n k a ,  m a n g u e

f r a î c h e  e t  c o u l i s  e x o t i q u e

“Le Moulin”
MENUS
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Droit de bouchon champagne 75cl 

Droit de bouchon alcool fort 75cl 

Pièce cocktail supplémentaire 

Champagne 

Petit déjeuner

Open bar alcool “fort”

Open bar “soft” 

Open bar alcool et soft 

Plateau de fromage

Assiette de fromage (individuelle)

Animation cocktail “spritz, mojito, caïpirinha”

Animation culinaire “viande et/ou poisson”

Heure supplémentaire “1 serveur pour 25 personnes”

Gâteaux “carte saisonnière”

(Remplacement des desserts possible)

NOS OPT IONS

15 €

35 €

4 €

10 €

15 €

15 €

8 €

20 €

20 €

11 €

12 €

8 €

90 €

40 €

80 €

160 €

/ bouteille ouverte

/ bouteille ouverte

/ unité

/ verre

/ personne

/ personne

/ personne

/ personne

/ 2 à 3 personnes

/ personne

/ personne

/ personne

/ heure

4/6 personnes

8/10 personnes

20 personnes

 
NOS TARIFS DE LA SEMAINE SONT VALABLE DU LUNDI AU JEUDI .  LES TARIFS DU WEEK-END SONT VALABLE DU

VENDREDI AU DIMANCHE. NOS PRIX SONT EN EUROS TTC. 

INFORMATIONS :  
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Mariage
Organiser

Votre

CÉRÉMONIE
INTERIEUR OU EXTERIEUR

A PARTIR DE 18H

DEVIS SUR MESURE

MISE EN RELATION AVEC NOS 

      DIFFERENTS PARTENAIRES SI BESOIN

VIN D ’HONNEUR
BUFFET APERITIF FORMAT COCKTAIL

      PIECES COCKTAILS & BOISSONS

      ( 1H30 DE SERVICE ) A DISCRETION

EXTERIEUR OU INTERIEUR

LA RECEPT ION

19

RETROUVEZ NOS DIFFERENTES SALLES

      & ESPACES DISPONIBLE SUR LE DOMAINE

      ( VOIR PAGE 

EXTERIEUR OU INTERIEUR



Mariage
Organiser

Votre

POUR LE  REPAS

20

COCKTAIL APERITIF (1H30 SERVICE)

CHAMPAGNE, SPIRITUEUX ET COCKTAIL SANS ALCOOL

ACCOMPAGNÉ DE 3 AMUSES BOUCHE /PERS 

VIN D ’HONNEUR

DINER ASSIS

ENTRÉE, PLAT

ASSORTIMENT DE FROMAGES,

DESSERT A L’ASSIETTE

BOISSONS

EAUX MINERALE PLATE ET GASEUSE

VINS BLANC & ROUGE

CAFÉ

“Le Faubourg”
MENUS

“Le Moulin”
MENUS

89 .90  € 109 .90  €
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Entrées

V e l o u t é  d e  c o u r g e  r ô t i e ,  c â p r e s  f r i s  e t  c r è m e  d e  r i c o t t a  é p i c é e
o u

H o m o n i è r e  a u  B œ u f  c o n f i t  1 2 h  &  p o m m e s  
o u

S a l a d e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e s  g r e n a i l l e s ,  s a u c i s s e  f u m é e ,  “ M o r t e a u ”
v i n a i g r e t t e  a  l ’ a n c i e n n e  e t  r é d u c t i o n  b a l s a m i q u e  m a i s o n

Plats

S u p r ê m e  d e  p o u l e t  d e s  H a u t s  d e  F r a n c e  à  l ’ o r i e n t a l e ,  q u i n o a  c o c o
c u r r y  &  c o u l i s  d e  t o m a t e  é p i c é  

o u
B œ u f  c a r o t t e  d u  F a u b o u r g

o u
P a v é  d e  s a u m o n  m i - c u i t  m a r i n é  a u x  h e r b e s ,  l e n t i l l e s  “ V e r t e s  d u

P u y s ” ,  e t  c r è m e  d e  f é t a  

Desserts

R i z  a u  l a i t  d e  c o c o ,  c o m p o t é e  d e  k a k i  e t  g r e n a d e  f r a î c h e
o u  

M o u s s e  c h o c o l a t  a u  l a i t ,  c r o q u a n t  c h o c o l a t  b l a n c ,  h u i l e  d e
n o i s e t t e  e t  n o i s e t t e s  t o r r é f i é e s

o u
B r i o c h e  “ A r t i s a n a l ”  f a ç o n  N o r m a n d e ,  p o m m e s  c a r a m é l i s é e s  a u

c a l v a d o s  F r a n c a i s  e t  c r è m e  d ’ i s i g n

“Le Faubourg”
MENUS
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“Le Moulin”
MENUS

Entrées

M i n i  c a m e m b e r t  a u  l a i t  c r u ,  c r è m e  d e  g i r o l l e s
o u

S a u m o n  g r a v l a x  m a r i n é  à  l a  s a u g e ,  c r è m e  d e  c e l e r i  p a r f u m é  a
l ’ o r a n g e

o u
F o i e  g r a s  m a i s o n  a u  c a l v a d o s  f r a n ç a i s ,  c h u t n e y  d e  p o m m e s

c a r a m é l i s é e s  &  o i g n o n s  R o s c o f f  a c c o m p a g n é  d e  s e s  t o a s t
b r i o c h é s  “ a r t i s a n a l ”

Plats

S o u r i s  d ’ a g n e a u  a u x  é p i c e s ,  m o u s s e l i n e  d e  p o i s  c h i c h e
o u  

T a t a k i  d e  T h o n  “ A l b a c o r e ”  a u x  s é s a m e ,  b r o c o l i s  à  l ’ a i l  e t  n u a g e
d e  r a i f o r t

o u
F i l e t  d e  b œ u f  F r a n ç a i s  &  p r e s s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e s  a  l a  s a u g e ,

j u s  c o r s é  a u x  g i r o l l e s

Desserts

T a r t e l e t t e  T h y m  c i t r o n  m e r i n g u é  
o u

P a v l o v a  d u  F a u b o u r g ,  t a r t e  c a c a o ,  g a n a c h e  c h o c o l a t  n o i r  &
c o p e a u x  d e  c h o c o l a t  b l a n c

o u
S p h è r e  c r o q u a n t e ,  c r è m e  B r u l é e  à  l a  F è v e  d e  t o n k a ,  m a n g u e

f r a î c h e  e t  c o u l i s  e x o t i q u e
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Droit de bouchon champagne 75cl 

Droit de bouchon alcool fort 75cl 

Pièce cocktail supplémentaire 

Champagne 

Petit déjeuner

Open bar alcool “fort”

Open bar “soft” 

Open bar alcool et soft 

Animation cocktail “spritz, mojito, caïpirinha”

Animation culinaire “viande et/ou poisson”

Heure supplémentaire “1 serveur pour 25 personnes”

heures supplémentaire après 2h

Gâteaux “carte saisonnière”

(Remplacement des desserts possible)

Pièce montée en supplément 

( remplacement du dessert )  

Menu Prestataire

15 €

35 €

4 €

10 €

15 €

15 €

8 €

20 €

12 €

8 €

90 €

300€

40 €

80 €

160 €

4.5€

35€

/ bouteille ouverte

/ bouteille ouverte

/ unité

/ verre

/ personne

/ personne

/ personne

/ personne

/ personne

/ personne

/ heure

/heure

4/6 personnes

8/10 personnes

20 personnes

/personne

/personne 

LES
Options



3ème étage avec vue panoramique

L A  P A R I S I E N N E 1 9 9  €  

2ème étage avec vue panoramique 

L A  R U S T I Q U E 1 6 9  €  

1er étage avec vue panoramique 

L A  P E N I C H E 1 2 9  €  

Rez de chaussée 

L A  B A R O Q U E 1 0 9  €

P E T I T - D É J E U N E R  :  1 5  €  

Chambre
Resevrer

Votre
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AU PLAISIR DE VOUS RECEVOIR 

C O N T A C T  :  S E R V I C E C L I E N T S @ F A U B O U R G . F R


